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1. Se siembran
las semillas de
trigo.

t

2. Cuando las
plantas de trigo
están maduras,
los agricultores
con una
máquina
llamada
trilladora
separan 
los granos 
del resto de 
la planta.

t

5. En las 
plantas procesadoras, 
los granos se muelen y se
transforman en harina.

t

6. La harina se envasa en
bolsas y se distribuye a las
fábricas.

EL PROCESO DE LA ELABORACIÓN INDUSTRIAL DEL PAN CONSISTE EN VARIAS ETAPAS:

3. Los granos se vuelcan
en un camión recolector
a través de un tubo.

Se mezclan los
ingredientes y
se forma la
esponja inicial.

Cámara de leudado.
Horneado de los panes crudos.

División y moldeo
de panes.

Amasado de la masa.

t

4. Los granos
se guardan
en silos.
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